
 

VORSPEISEN  

Salat von grünem und weißen Spargel mit Bärlauchdressing und Wachtelei im Glas 

Fischvariation mit geräuchertem Lachs, Graved Lachs, geräucherter Forelle,  

Lachs Bellevue und gebratenen Kboblauch-Chili-Garnelen 

Gefüllte Eier mit Forellenkaviar 

Vitello Tonato – dünn Aufgeschnittenes Kalbsfleisch mit Thunfischmayonaise 

Tomate-Mozzarella mit Basilikum-Pesto 

Antipasti – gegrilltes Gemüse mit und ohne Frischkäse gefüllt 

Melone mit Parmaschinken, Salamipralinen, Trüffelschniken  
und eine Auswahl an weiteren Wurst- und Schinkenspezialitäten 

Carpaccio vom Rinderfilet mit Kerbel-Tomatenvinaigrette, Pinienkerne und Friséesalat 

Asiatischer Glasnudelsalat mit Satéspiess und schwarzem Sesam 

Karamellisierter Ziegenfrischkäse mit Rosmarin, Granatapfel auf marinierter Ringelbete 

Auswahl an verschiedenen angemachten Salaten 

SUPPE  

Spargelcremesuppe mit Krabben 

HAUPTGÄNGE 

Geschmorte Lammkeule auf Thymiansauce, Ratatouillegemüse und Kartoffelkrapfen 

Spargelragout in Sauce Hollandaise mit kleinen gebratenen Kartoffelnwahlweise mit: 

paniertem Schweineschnitzel ODER gebratenem Lachs 

ODER Ravioli gefüllt mit Portobellopilzen und grünem Pfeffer,  

Tomatensugo gebratene Kräutersaitlinge und Rucola - vegan - 

DESSERT  

Eierlikörmousse mit Erdbeer-Rhabarberkompott 

Karotten-Haselnusskuchen mit Frischkäsecreme im Glas 

Exotische Früchteplatte mit verschiedenen Eissorten 

Frische Waffeln mit Puderzucker 

Französisches Käsebrett mit Weich- und Hartkäse, dazu Feigensenf, gesalzene Butter und 

Brotauswahl 

 

 

INKLUSIVE MINERALWASSER pro Person 59,50 Euro 



 

Kinder 5-9 Jahre 1,00 Euro pro Lebensjahr, Kinder 10-12 Jahre 20,00 Euro 


