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\W /Der Gartensaal

_I% TRGESMEND

Als 2-Gang-Menii oder Hauptgang mit Soft- oder HeiBgetrank nach Wahl

mv

Melonenkaltschale © mit Limette und Minze

MONTAG 29.06.26

DONNERSTAG 02.07.26

Kalt aufgeschnittenes rosa RoastbeefS2°

mit Remouladensauce %S, bunten Blattsalaten
in Balsamico-Vinaigrette ! und Bratkartoffeln
mit jungem Lauch und roten Zwiebeln

DIENSTAG 30.06.26

Schupfnudel-Pfanne #3.¢6
mit Pfifferlingen in Rahm ©20!
und Bergkése € Giberbacken

FREITAG 03.07.26

Ofenkartoffel ©
mit Tomatendip ¢H2Hd Ratatouillegemiise
und gebratene Hihnchenbruststreifen in Pesto HaHd .20

MITTWOCH 01.07.26

Auf der Haut gebratenes Zanderfilet A2:6:20.0
auf Safran- Senfsauce ©20/.0;

Karotten- Zuckerschotengemiise ©

und geratene neue Kartoffeln ©

SAMSTAG 04.07.26

Gartensaalburger A2.¢6
mit Rindfleisch- Pattie, Ceddar ¢, Tomate,
Babyleafsalat, Guacamole und SiRkartoffelpommes

mit Sour Cream ©

Empfehlung der Woche

S

Geschlossene Gesellschaft

SONNTAG 05.07.26

Sonntagsmenii

ALLERGENE: Aa Weizen - Ab Roggen * Ac Gerste * Ad Hafer « B Krebstiere + C Eier = D Fisch * E Erdniisse * F Soja * G Milch (einschlieBlich Laktose) < Ha Mandeln
Hb Haselniisse + Hc Walniisse » Hd Cashewniisse * He Pekanniisse « Hf Paraniisse *+ Hg Pistazien + Hh Macadamianiisse « I Sellerie * J Senf + K Sesamsamen * L Schwefel-
dioxid & Sulfite = M Lupinen « N Weichtiere + ZUSATZSTOFFE: 1 mit Konservierungsstoff « 2 mit Farbstoff « 3 mit Antioxidationsmitteln « 4 mit Geschmacksverstarkern
5 mit Phosphat + 6 mit StiBungsmitteln « 7 enthlt eine Phenylalaninquelle « 8 geschwefelt » 9 geschwirzt « 10 gewachst « 11 koffeinhaltig « 12 chininhaltig + 20 mit Alkohol

Alle Preise in Euro inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.



