
 
     
 

 

 

  
            

 
 

Osterlunchbuffet  
31.03.2024 und 01.04.2024, ab 11:30 Uhr bis 14:30 Uhr 

Reservierungen möglich zwischen 11.30 Uhr und 12.30 Uhr 
                                                                                                          

Kalte Speisen 

Räucherfischspezialitäten mit Nori Lachsrücken und Pralinen aus Lachs, Heilbutt 

 mit Ananas und Makrelenhäppchen, dazu Forellenkaviar und Meerrettichsahne 

Verschiedene Sushis mit Wakame Salat und Wasabi 

Gemüse Anti Pasti mit Burrata und Filouteig mit Weißkäse 

Ei Sandwich im Glas mit Pumpernickel, Gurke und Kräuterquark 

Vitello Tonnato mit rotem Pfeffer und jungem Lauch 

Tomate – Mozzarella mit Pesto und frischem Basilikum 

Feiner Bulgursalat mit Edamame Falafel und Rote Bete Humus, 

Verschieden angemachte Salate, Cremes wie Humus, Guacamole,  

Tomatendip und Kräuterfrischkäse 
 

Suppe 

Bärlauchsuppe mit Büsumer Krabben und saurer Sahne 
 

Warme Speisen 

Borgmeier Hähnchenbrust in Cashewkruste,  

Blattspinat in Rahm und Kräuterschupfnudeln  
*** 

Grüner Spargel mit Parmesankäse überbacken,  

dazu Spiegelei und Röstkartoffeln 

 

Dessert 

Weiße Mousse au Chocolat mit Eierlikör und Cassis 

Frische Waffeln mit Erdbeeren und Sahne 

Frische Waffeln am Buffet 

 

Käsebrett mit deutschem Bio Käse, Feigensenf  

gesalzener Butter und Brot- Brötchenkorb 

 

39,50 € pro Person (inkl. 1 Glas Prosecco) 

Kinder 5-10 Jahre 1,00 € pro Lebensjahr 

11-12 Jahre 15,00 € pro Kind 

 
Reservierungen unter: 

Tel: (0511) 168-48888, 

E-Mail: Gartensaal@Hannover-Stadt.de 

www.gartensaal-hannover.de 

mailto:Gartensaal@Hannover-Stadt.de

