W

Y% TRGES

Der Gartensaal

MENU

Als 2-Gang-Menii oder Hauptgang mit Soft- oder HeiBgetrink nach Wahl

’

Spargelcremesuppe %'2° mit Parmaschinkenstreifen

MONTAG 06.07.26

DONNERSTAG 09.07.26

Emder Krdutermatjes®:!
mit Zwiebel- Speckstippe®, griines Bohnengemiise®
und Petersilienkartoffeln®

DIENSTAG 07.07.26

Medaillons vom Duroc- Schweinefilet -2
auf Pfifferlingsrahm, 620 wildem Brokkoli €
und Bandnudeln A2.¢6

FREITAG 10.07.26

Saltimbocca von der Hihnchenbrust&:2
auf Limonensauce " %20, Ratatouillegemiise
und Spaghetti 426

MITTWOCH 08.07.26

Ravioli

gefiillt mit griinem Spargel und Ricotto 26
in Tomatensugol-?, gelber Zucchini

und gebratenem Lachsfilet 42:G.20.0

SAMSTAG 11.07.26

Kleines Kalbsschnitzel A2:¢.6
mit Zitrone und Kaper, dazu Kartoffelsalat
Gurke und Radieschen’

4 )

Empfehlung der Woche

)

Geschlossene Gesellschaft

SONNTAG 12.07.26

Sonntagsmenti

o

ALLERGENE:
Hb Haselnlisse
dionmd & Sulfite +
5 mit Phosphat »

i

Aa Weizen + Ab Roggen « Ac Gerste « Ad Hafer « B Krebstiere +

6 mit Stibungsnutteln « 7 enthilt eine Phenylalaninguelie

Alle Preise in Euro inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.

C Lier « D Fisch ¢

E Lidnisse ¢

12 chininhaltig

F Soja « G Milch (einsehlielich Laktose) « Ha Mandeli
He Walniisse « Hd Cashewnisse + He Pekannisse « HF Parantisse « Hg Pistazien + Hh Macadamianiisse » | Sellerie + J Senf * K Sesaimsainen ¢ L Schwefel-
M Lupinen « N Weichtiere + ZUSATZSTOFFE: 1 il Konservierungsstolf « 2 mit Farbatoli « 3 mit Antioxidationsmitteln s
* 8 geschwelelt « 9 geschwirzt « 10 gewachst » 11 koffeinhaltig «

4 mit Geschinacksverstarkern
20 mut Alkohol



