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\W /Der Gartensaal

% TRGESMENT

Als 2-Gang-Menii oder Hauptgang mit Soft- oder HeiBgetrank nach Wahl

Gelbe Paprikacremesuppe?*6-F

m“f

mit gerdsteten Pinienkernen und Pesto-Sahne 9-H2

MONTAG 09.03.26

DONNERSTAG 12.03.26

Gebratenes ZanderfiletA2.D:G.20
auf Safran- Senfsauce”2.64120.0 \Wonnekraut® und
Bratkartoffeln mit jungem Lauch und roten Zwiebeln

DIENSTAG 10.03.26

Rosa gebratene Lammhuft®20
dazu auf Rosmarinsauce?®%!2° griines
Bohnengemiise® und Kartoffel- Sellerieplree®

FREITAG 13.03.26

Ofenkartoffel® mit Tomatendip®,
dazu mediterranem Gemiuse und gebratenen
Maispoularden- Streifen in Pesto®Ha.20

MITTWOCH 11.03.26

Gebratenes Lachsfilet22.6:20.D

auf BarlauchsauceA?a.G.:20,

dazu Karotten- Zuckerschotengemuse®
und Bandnudeln?a.C.G

SAMSTAG 14.03.26

Ravioli gefiillt mit griinem Spargel*.¢.¢,
dazu Tomatensugo"?9, frittiertem Rucola und
karamellisierter Ziegenfrischkase®

S

Paniertes Kalbsschnitzel?2.¢.¢
mit Kartoffel- Gurkensalat’ und mariniertem Feldsalat’

SONNTAG 15.03.26

Sonntagsmenii

ALLERGENE: Aa Weizen = Ab Roggen * Ac Gerste « Ad Hafer « B Krebstiere « C Eier + D Fisch + E Erdniisse * F Soja * G Milch (einschlieBlich Laktose) + Ha Mandeln
Hb Haselniisse « Hc Walniisse + Hd Cashewniisse + He Pekanniisse + Hf Paraniisse - Hg Pistazien - Hh Macadamianiisse - | Sellerie - J Senf - K Sesamsamen - L Schwefel-
dioxid & Sulfite = M Lupinen = N Weichtiere «+ ZUSATZSTOFFE: 1 mit Konservierungsstoff « 2 mit Farbstoff « 3 mit Antioxidationsmitteln = & mit Geschmacksverstirkern
5 mit Phosphat + 6 mit StiBungsmifteln = 7 enthilt eine Phenylalaninquelle « 8 geschwefelt = 9 geschwirzt + 10 gewachst « 11 koffeinhaltig » 12 chininhaltig « 20 mit Alkohol

Alle Preise in Euro inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.



