
 

•  V O R S P E I S E N  

 

Winterliche Blattsalate 11,90 

mit BalsamicovinaigretteJ, Gurke, Kirschtomaten,  

Paprika, Karotte und gerösteten Kernen  

und NüssenHa,Hb,Hc,Hd,He,Hf,Hg,Hh,K,E 

 

Wahlweise mit: 16,90 

ZiegenfrischkäseG im FiloteigAa,C,  

Rotwein-Feigen20 und gerösteten HaselnüssenHb 

 

 

Rinderfilet-CarpaccioG 17,90 

mit gebratenen KräutersaitlingenG,20, Rucola,  

Pinienkernen, frisch geriebenem ParmesanG und 

reduziertem Balsamico 

 

 

 

 

 

 

 

•  S U P P E  

 

Rote Bete-CremesuppeF,I,20 7,90 

mit karamellisiertem Apfel und Meerrettich  

- vegan - 

 

•  H A U P T G Ä N G E  

 

Saltimbocca vom KalbsrückenG,20,Aa 22,90 

mit Parmaschinken und Salbei,  

RotweinsauceAa,G,I,20, grünen BohnenG  

und Kartoffel-PastinakenpüreeG 

 

Auf der Haut gebratenes SkreifiletAa,G,20 23,90 

auf Nordseekrabben-DillsauceAa,G,I,20,D,B,  

RahmlauchG und Bratkartoffeln mit roten Zwiebeln 

 

Lasagne BologneseAa,C,G,I,20 16,90 

mit bunten Wintersalaten in BalsamicovinaigretteJ 

 

Schupfnudeln in PilzrahmsauceAa,G,C,  16,90 

roten Zwiebeln, jungem Lauch, Dörrtomaten  

und BergkäseG überbacken 

 

Herzhafte Kartoffel-KräuterwaffelAa,C,G 14,90 

mit Avocado, marinierten Amor-Kirschtomaten  

und Bio-SpiegeleiC,G 

 

 

•  D E S S E R T  

 

Dreierlei von Schokolade 8,50 

und Passionsfrucht-CrêpesAa,C,G, 

CremeG und Sorbet 

 

 

Zu allen Salaten servieren wir Ihnen  

unser hausgebackenes Brot 


