
 

•  S A L A T  

Gartensaalsalat-Bunte Blattsalate               11,90 

mit Balsamico-VinaigretteJ, Kirschtomaten, 

Gurke, Paprika, Karotte  

und geröstete KerneHa,Hb,Hc,Hd,He,Hf,Hg,Hh,E,K 
 

Wahlweise mit:  
 

Gebackenem Hokkaidokürbis    16,90 
Granny-Smith-Apfel, Ziegenkäse-CrumblesG  
und gerösteten HaselnüssenHb 

 

•  V O R S P E I S E  
 

Rinderfilet-CarpaccioG     17,90 
gebratener KräutersaitlingG,20, Rucola, 
BalsamicoJ, Pinienkerne und ParmesanG 
 

 

 

 

 

 

•  S U P P E  

SteinpilzcremesuppeG,I,20    
    

8,90 
mit Knoblauch-CroûtonsAa,C,G und Lauchöl 
 

RinderkraftbrüheI             8,90 
mit WurzelgemüseI, Petersilie 
und PfannkuchenstreifenAa,C,G 
 

 

•  H A U P T G Ä N G E  

Auf der Haut gebratenes Filet vom  
Gartensaal-SaiblingAa,G,20, 
(für uns gezüchtet aus SarlhusenAa,G,D,20)                26,90 
SafranschaumG,I,20,D , dazu glasierter FenchelG,20 
und Sepia-BandnudelnAa,C,G,D  
 

Gebratene PerlhuhnbrustG,20           21,90 
auf Madeira-TrüffeljusG,I,20, Butter-SpitzkohlG  
und Bratkartoffeln mit jungem Lauch  
und roten Zwiebeln 
 

Kürbis-GnocchiAa,C,G                                             17,90 

in ParmesansauceG,I,20, frittierter Salbei  

und karamellisierte KirschtomatenG 
 

Kartoffel-KräuterwaffelAa,C,G
               14,90 

mit FeldsalatJ, Rote BeteJ, ComtéG  
und FeigensenfJ 
 

Currywurst1,3,5,I,G
                   12,90 

mit pikanter Currysauce6,I,J,20, dazu 
Fritten und Sour CreamG 
 

•  D E S S E R T  

Rote Grütze        6,90 
mit VanilleeisC,G und SahneG         

 

Sorbetvariation mit frischen Früchten    7,90 
2 Sorten Sorbet mit Früchten der Saison 
(wechselnde Sorten) -vegan- 
     

Pochierte Weißweinbirne20 
mit dunkler SchokoladenmousseG, Pistazien           8,90 
und geeister ButterkeksAa,C,G 
 

 
                               

 

 

 

Zu allen Salaten servieren wir Ihnen  

unser hausgebackenes Brot 


