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Der Gartensaal

Vorspeisen
Winterliche Blattsalate mit Balsamicovinaigrette 7, Gurke, Kirschtomaten,
Paprika, Karotte und gerosteten Kernen und Niissen HaHbHe.HdHe HiHgHhK.E 11,90 €

Wahlweise mit:

Gebackenen Buffel- Mozzarella-Kugeln®©¢ Amor- Kirschtomaten, Basilikum-Pesto
&Haynd Parmaschinken (vegetarisch moglich ohne Parmaschinken ) 16,90 €

Feldsalat in Balsamicovinaigrette’ mit Blutorange, gebratenem Fenchel®2° und

Jacobsmuscheln®:2° 18,90 €

Zu allen Salaten servieren wir lhnen unser hausgebackenes Brot A3APAdHe|

Suppe
Pastinakencremesuppe?®F mit karamellisiertem roten Chicoreé und Petersilienol

7,90 €
Hauptgange
Rosa gebratene Barbarie- Entenbrust ©2° auf Portweinsauce®®¢2%! Trauben, Speck und
Créutons?*¢¢  Kohlréschen® und Schupfnudeln®a¢.€ 22,90 €

*kk

Gebratenes Kabeljaufilet 426200 guf WeiRBwein- Dillsauce?*¢:20b! glasierte lila Karotten® und
kleine Thymiankartoffeln 23,90 €

*kk

Herzhafte Kartoffel- Krauterwaffel #2¢.¢ mit frittiertem jungen Griinkohl, Feta®, Ahornsirup,
Granatapfel und gerésteten Walniissen™® 14,90 €
*%k%

Halbmond- Ravioli mit Walnuss- Feigenfllung”®©¢Hc |eichter Gorgonzolasauce?®¢:20!,
Rucola und frisch geriebenem Parmesan® 16,90 e

Dessert
Pochierte Vanille- Birne?® mit Karamell- Ganache® und Rotwein- Buttereis®:¢20 8,50 €

Allergene: Aa ,Weizen“ Ab ,Roggen”Ac ,,Gerste” Ad ,Hafer”, B ,Krebstiere®, C ,Eier”, D ,Fisch®,

E ,Erdnisse“F ,Soja“ G ,Milch einschl. Lactose “ Ha ,Mandeln®, Hb ,Haselniisse®, Hc ,Walniisse®,
Hd ,Cashew®, He ,Pekannlisse”, Hf ,Paraniisse®, Hg ,Pistazien”, Hh ,MacadamianiisseZ2,

| ,Sellerie”, J ,Senf”

M ,Milch und Erzeugnisse“S ,Schalenfriichte”

Zusatzstoffe: mit Konservierungsstoff 2mit Farbstoff 3Antioxidationsmittel “mit Geschmacksverstarker
5mit Phosphat ®mit SGBungsmitteln “enthalt eine Phenylalaninquelle 8geschwefelt

°geschwarzt %gewachst coffeinhaltig '2chininhaltig



