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Der Gartensaal

Vorspeisen
Winterliche Blattsalate mit Balsamicovinaigrette 7, Gurke, Kirschtomaten,
Paprika, Karotte und gerosteten Kernen und Niissen HaHbHe.HdHe HiHgHhK.E 11,90 €

Wahlweise mit:

Geraucherter Entenbrust, Speckstreifen, Weintrauben und Croltons”&¢:¢ 16,90 €

Rote Bete- Carpaccio mit mariniertem Feldsalat’, gebratenen Pilzen®2°,
Walnissent und karamellisiertem Ziegenkase® 16,90 €

Zu allen Salaten servieren wir Ihnen unser hausgebackenes BrotAaAbAd.Hc|

Suppe

Krbis- Orangencremesuppe”®!F2° mit Kokosmilch und Maronen 7,90 €
Hauptgange

Knusprige Entenkeule®2%!' mit BeifuRsauce®2%"42 dazu Apfel- Rotkohl

und kleinen, geschmelzten KartoffelkloRenaCc-¢ 22,90 €

*kk

Auf der Haut gebratenes Wolfsbarschfilet"*%2° mit Krustentiersauce”®¢-208D.1
dazu mediterranes Gemiuse und Bandnudeln?*¢.¢ 23,90 €

**k%
Herzhafte Kartoffel- Krauterwaffel #2¢¢ mit roter Paprikacréme®, Pinienkernen,
Kalamata- Oliven, Dorrtomaten, Rucolasalat’ und Burrata © 14,90 €

*kk

Paniertes Schweineschnitzel #2¢.¢ mit Pilzen in Rahm”2.6:20.!

Blattsalaten in Balsamicovinaigrette’ und Fritten 16,90 €
Dessert

Zimt- Creme Bruleé®¢ mit Rotweinpflaumen?,

Mandarinensorbet und Amarettini HaAac.G 8,50 €

Allergene: Aa ,Weizen“ Ab ,Roggen”Ac ,Gerste“ Ad ,Hafer”, B ,Krebstiere®, C ,Eier*, D ,Fisch®,

E ,Erdniisse“F ,Soja“ G ,Milch einschl. Lactose “,Ha ,Mandeln, Hb ,Haselniisse*, Hc ,Walnlisse®,
Hd ,Cashew®, He ,Pekanniisse®, Hf ,Paraniisse®, Hg ,Pistazien“, Hh ,MacadamianiisseZ2,

| ,Sellerie”, J ,Senf”

M ,Milch und Erzeugnisse“S ,Schalenfriichte”

Zusatzstoffe: mit Konservierungsstoff 2mit Farbstoff 3Antioxidationsmittel “mit Geschmacksverstarker
5mit Phosphat ®mit SGBungsmitteln “enthalt eine Phenylalaninquelle 8geschwefelt

°geschwarzt %gewachst coffeinhaltig '2chininhaltig



