
 

•  V O R S P E I S E N  

 

Bunte Blattsalate 11,90 

mit BalsamicovinaigretteJ, Gurke, Kirschtomaten,  

Paprika, Karotte und gerösteten Kernen  

und NüssenHa,Hb,Hc,Hd,He,Hf,Hg,Hh,K,E 

 

Wahlweise mit: 16,90 

marinierten Amor - KirschtomatenJ,Ha,G, 

Avocado und BurrataG 

 

 

Salat von grünem und weißem Spargel  18,90 

mit Orangenfilets, WildkräutersalatJ und 

karamellisiertem Ziegenfrischkäse 

 

 

 

 

 

 

 

•  S U P P E  

 

Spargelcremesuppe Aa G 20 J 8,90 

mit KrabbenB und frischem Kerbel 

 

•  H A U P T G Ä N G E  

 

Rosa gebratene Lammhuft Aa G 23,90 

auf RosmarinsauceAa,G,I,20, dazu junge KarottenG 

und Kartoffel-ErbsenpüréeG 

 

Auf der Haut gebratenes ZanderfiletAa,G,D,20 23,90 

mit BärlauchsauceAa,F,I,20,D,G, dazu  

glasierte Rote-BeteG und kleine neue Kartoffeln 
 

Currywurst1,I 13,90 

mit Fritten und Sour CreamG 

 

Ravioli  17,90 

gefüllt mit Ricotta und grünem SpargelAa,C,G, 

dazu TomatensugoI,20, BabyblattspinatG und 

geröstete Pinienkerne 

 

Herzhafte Kartoffel-Kräuterwaffel C,G       14,90       

mit SpargelragoutG, Sauce HollandaiseC,G,20 

und pochiertem EiC 

 

 

•  D E S S E R T  

 

Rhabarbercrumble  Aa G  , 8,50 

dazu Erdbeersalat und Sauerrahm-LimoneneisG 

 

 

Zu allen Salaten servieren wir Ihnen  

unser hausgebackenes BrotAA,Ab,Ad,Ac! 


