
Menü - Frühlingserwachen
19.03.26, ab 18:00 Uhr

Liebe Gäste,
pünktlich zum Frühlingsanfang möchten wir
Sie zu einem besonderen Erlebnis einladen.

Feiern Sie mit uns, dass die Tage länger
und heller werden.

Unsere Küchenchefin Saskia Frenz hat ein
buntes Menü kreiert, dazu werden 

von unserem Weinexperten
 Thorsten Schepers passende Weine

serviert.
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R e s e r v i e r u n g e n  u n t e r :
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V O R S P E I S E

Salat von grünem Spargel mit
Orange, Wildkräutersalat und

karamellisiertem Ziegenfrischkäse

S U P P E

D E S S E R T

Limonen- Sauerrahmschnitte mit
Himbeerragout und Rhabarbersorbet

 

Bärlauchcremesuppe mit
Karottenstroh und Croûtons, auch

vegan möglich ohne Croûtons

H A U P T G A N G

Auf der Haut gebratenes
Bachsaiblingsfilet auf Safransauce,
 dazu wilder Brokkoli und Bandnudeln

oder

Ravioli gefüllt mit Portobellopilzen
und grünem Pfeffer, Tomatensugo 

und wildem Brokkoli -vegan-

Preis pro Person 69 € 
inkl. Menü, Wein und Wasser

Informationen zu Inhaltstoffe und 
Allergene erhalten Sie auf Nachfrage 

bei unserem Personal.


