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Z? ﬂG é 01. November 2026

Spinatcremesuppe®"2°

mit gerdsteten Pinienkernen und Tomatenwdrfel

Auf der Haut gebratenes Loup de Mer- Filet"*6:0:20
auf Safranschaum"®2%P, wildem Brokkoli®

und kleine gebratene Rosmarinkartoffeln®

‘ Frische Waffel?2.¢.G

mit heiRen KirschenZ® und Vanille- Sahne®
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ALLERGENE: Aa Weizen « Ab Roggen * Ac Gerste « Ad Hafer « B Krebstiere « C Eier * D Fisch « E Erdniisse « F Soja + G Milch (einschlieBlich Laktose) + Ha Mandeln
Hb Haselnisse - Hc Walniisse + Hd Cashewniisse - He Pekannisse - Hf Paranlisse - Hg Pistazien « Hh Macadamianiisse « | Sellerie » J Senf « K Sesamsamen « L Schwefel-
dioxid & Sulfite = M Lupinen = N Weichtiere « ZUSATZSTOFFE: 1 mit Konservierungsstoff = 2 mit Farbsteff = 3 mit Antioxidationsmitteln = & mit Geschmacksverstirkern
5 mit Phosphat * 6 mit SiiBungsmitteln « 7 enthilt eine Phenylalaninquelle + 8 geschwefelt « 9 geschwirzt + 10 gewachst + 11 koffeinhaltig « 12 chininhaltig + 20 mit Alkohol

Alle Preise in Euro inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.



