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TAGESMENÜS 
19,90 €  

                                                                                                                    

Trammplatz 2        Tel.: 0511-168-48888 
30159 Hannover       Fax: 0511-168-41152 

 

 
Montag 
 
 

13.05.24 
 

 

 

Geschlossene Veranstaltung 

●●● 
 

══════════════════════════════ 

 

Dienstag 

 

 

14.05.24 
 

Karotten-MangocremesuppeG,A,11 mit Kokosmilch und Selleriestroh 

-vegan- 
●●● 

SchupfnudelpfanneC,A,M,1 mit leichter HollandaiseC,M,11,  
grünem und weißem Spargel und BergkäseM überbacken 

══════════════════════════════ 

 
Mittwoch 

 

 
 
 

15.05.24 
 
 

Rote Bete-WalnusssalatH,3,5 mit ZiegenfrischkäseM  
und Falafel mit Joghurt-ZitronendipM 

-vegetarisch- 

●●● 
Gebratene SchollenfiletsD,A,11 „Finkenwerder Art“  
mit Zwiebel-Speck Stippe, dazu PellkartoffelnM,1  

mit Kräutern und Spargel 

══════════════════════════════ 

Donnerstag  16.05.24 

Dünn geschnittenes Bresaola mit Kalamataoliven und Austernpilzen 

●●● 
Saltimbocca a la Romana mit Salbei und Parmaschinken, 
 JusG,A,11. BohnengemüseM,1 und HerzoginkartoffelnC,A,M 

══════════════════════════════ 

Freitag 
 

17.05.24 
 

TomatencremesuppeG,M,A,11 mit reduziertem Balsamico 
 und Basilikum 
-vegetarisch- 

●●● 
Bunte BandnudelnM,1 mit ZucchinisauceG,M,A, dazu 

 gebratene Medaillons vom SeeteufelD,A und bunter Spargel 

══════════════════════════ 

Samstag 
 

18.04.24 
 
 

 

 18.05.24 

Kleiner Antipastiteller mit mariniert gebratenem GemüseM 

 und Tomate-MozzarellaM 

-vegetarisch- 
●●● 

Portion niedersächsischer Stangenspargel mit Sauce 
HollandaiseC,M,, dazu gebratene neue KartoffelnM,1  

und ein paniertes SchweineschnitzelA,M,C 

═════════════════════════ 

Sonntag 

 
  19.05.24 
 

Sonntagsmenü 
●●● 

═════════════════════════ 
 

Vegetarisch/ Vegane Alternative zum Hauptgang 
 

-Niedersächsischer StangenspargelM mit ParmesanM überbacken,  
dazu gebratene neue KartoffelnM,1 und RühreiC 

-vegetarisch- 
 

 

-Bunte BandnudelnM,1 mit Spargel, veganer BärlaucsauceA,G,11 und gerösteten PinienkernenS 

-vegan- 
 

Auf Wunsch können Sie die Vorspeisen auch vegetarisch/vegan erhalten. 
 

 

 
Allergene: A „Glutenhaltig“ B „Krebstiere“ C „Eier und Erzeugnisse“ D „Fisch und Erzeugnisse“ E „Erdnüsse und Erzeugnisse“ 
 F „Soja und Erzeugnisse“ G „Sellerie“ H „Senf“ I „Sesam“ J „Schwefeldioxid“ K „Lupine“ L „Weichtiere und Erzeugnisse“ 
 M „Milch und Erzeugnisse“ S „Schalenfrüchte“  
Zusatzstoffe: 1mit Farbstoff  2konserviert  3Antioxidationsmittel  4mit Geschmacksverstärker  5geschwefelt  6geschwärzt  7gewachst  8mit Phosphat  
9mit Süßungsmittel  10Aroma  11mit Alkohol  12chininhaltig  13coffeinhaltig 

 


