TAGESMENUS

Der Gartensaal 19,90 €
O] f
Trammplatz 2 Tel.: 0511-168-48888
30159 Hannover Fax: 0511-168-41152

Barlauchcremesuppe®MAll mit gerauchertem Forellenfilet?
und rosa Pfeffer
08.04.24 coo
Schweinefiletmedaillons mit Tomate-Mozzarella™S iberbacken,
dazu BrokkoligemiiseM! und Bratkartoffeln

Montag

WeilRer Spargelsalat mit Erdbeeren und Honig-ZitronendressingH:3:5

00
Dienstag 09.04.24 Hausgemachtes SiiRkartoffelrdsti®-¢ mit gebratenen Pilzen,
Blattspinat und Spiegelei, dazu mediterraner Kérniger FrischkaseM

Rote Beete Carpaccio mit Apfel-Fenchelsalat und Anismarinade™-35
Mittwoch 10.04.24

[ X X ]
Gebratene LachsschnitteAP-11 quf BasilikumvelouteGM-A.1L
dazu Rhabarber-PortulakgemuseM! und WildreisM:1

Maiscremesuppe”AM.¢.11 mit Ahornsirup und gerdsteten Erdniissen
Donnerstag 11.04.24

[ X X ]
Rosa gebratene Lammhuft auf Thymianjus&A11,
dazu breites BohnengemiiseM! und GemisebulgurMA.1

Tomate-Mozzarella¥ mit Avocado, PestoSM
und reduziertem Balsamico

Freitag 12.04.24 O
Hausgeraucherte ganze ForelleP mit MeerrettichkrenM,
Pellkartoffel-Spargelsalat mit Barlauchdressing*:35
Samstag 13.04.24 Kleine Marathonkarte

Sonntag 14.04.24 Kleine Marathonkarte

- RisottoM:11 mit niedersachsischem Spargel, Kerbel und Ziegenkasetaler™

- Beyond Meat Hackbéllchen in pikanter Tomatensauce®A11,
mediterranem Gemiise und bunten Nudeln?

Auf Wunsch kénnen Sie die Vorspeisen auch vegetarisch/vegan erhalten.

Allergene: A ,Glutenhaltig“ B ,Krebstiere* C ,Eier und Erzeugnisse” D ,Fisch und Erzeugnisse* E ,Erdniisse und Erzeugnisse*

F ,Soja und Erzeugnisse” G ,Sellerie“ H ,Senf* | ,Sesam* J ,Schwefeldioxid“ K ,Lupine” L ,Weichtiere und Erzeugnisse*

M ,Milch und Erzeugnisse” S ,Schalenfriichte”

Zusatzstoffe: *mit Farbstoff konserviert *Antioxidationsmittel “mit Geschmacksverstarker ®geschwefelt ®geschwarzt ‘gewachst ®mit Phosphat
Smit SuiRungsmittel *°Aroma 'mit Alkohol **chininhaltig *coffeinhaltig



