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R E S T A U R A N T  B E A N S  C O U N T R Y
 

Als voll bio-zertifiziertes Restaurant richten wir uns nach dem
Jahreszeitenkalender. „Bio“ ist nicht nur ein Zertifikat, sondern ein

Denkansatz für mehr Nachhaltigkeit. Unser Fleisch kommt von
regionalen, kleinen Höfen, die Eier vom Bauern nebenan – genau
wie Kartoffeln, Möhren und zeitweilig sogar Ingwer und Kurkuma.

Regionalität ist für uns wichtig. 
Lassen Sie sich überraschen, was sich unser Küchenchef

Francisco Xavier Rodriguez zur RegioChallenge ausgedacht hat. 
 

Öffnungszeiten:
Do 17:30 - 21:30 Uhr

Fr + Sa 14 - 21:30 Uhr 
So 9 - 21:30 Uhr 

Sonntagsbrunch 9 - 14 Uhr
Die Küche ist bis 21 Uhr geöffnet

 

Kaffeedamm 2 I 30900 Wedemark
erreichbar unter 05130 - 9745210

www.deinbeans.de
 

 
 



D E R  G A R T E N S A A L
 

Wir machen mit, weil wir unsere Gäste sensibilisieren 
wollen, mit einer klimagerechten Ernährung einen Beitrag 

zum Klimaschutz zu leisten. 
Während der RegioChallenge bieten wir wöchentlich
wechselnd ein vegetarisches oder veganes Gericht.

 

Öffnungszeiten: 
Montag bis Sonntag ab 12 Uhr 

Die Öffnungszeiten können aufgrund von 
Veranstaltungen variieren

 

Trammplatz 2 I 30159 Hannover
erreichbar unter 0511 - 16845874
www.gartensaal-hannover.de  

 R E S T A U R A N T  B E L L ' A R T E
 

Wir nehmen gerne an der Regio Challenge teil, vor 
allem weil viele Zutaten unserer Gerichte ohnehin aus 

der Region kommen. Sie werden mit anderen Produkten
kombiniert, denn anders ist eine Küche mit italienischem

Akzent nicht möglich. 
 Im September steht auf unserer Sonderkarte 
Gemüse "Bowl" mit Schafkäse vom Hof Greth 

 

Öffnungszeiten:
Dienstag bis Donnerstag und Sonntag 12-21 Uhr

Küchenzeiten 12-20 Uhr 
Freitag und Samstag 12-23 Uhr

Küchenzeiten 12-21 Uhr 
Montag Ruhetag

 

Kurt-Schwitters-Platz 1 I 30169 Hannover
erreichbar unter 0511 - 80903333 I www.bellarte.de 

 



B R U N N E N H O F  I M  
C E N T R A L - H O T E L  K A I S E R H O F

 
Seit 40 Jahren steht bei uns regionales Essen mit saisonalem
Schwerpunkt, welches wir heute als Heimatfood bezeichnen, 
im Zentrum. Somit passen die Kriterien der RegioChallenge

sehr gut zu uns und wir freuen uns dabei zu sein. 
Wir servieren ein 3-Gang Menü mit folgenden Zutaten:   

Apfel I Rote Bete I Goldforellenfilet aus Wilkenburg I Mangold I
Kirschtomaten I Kartoffeln I Birne I Eierliköreis  

 

Öffnungszeiten: 
Montag bis Sonntag 12:00 - 23:00 Uhr 

Küche bis 21:30 Uhr 
 

Ernst-August-Platz 4 
30159 Hannover

erreichbar unter 0511 - 36 83 0
www.centralhotel.de

 
 

H O F L O K A L  
 

Wir nehmen an der Regio Challenge teil, weil wir 
die Regionalität täglich leben und mit Freude 

aus diesen Produkten vielfältige Gerichte kochen.
Wir bieten im September zum Frühstück Joghurt-Granola mit

karamellisiertem Fallobst und auf der Speisekarte
Milchpudding mit Kompott 

 

Öffnungszeiten: 
Dienstag bis Sonntag 12-21.30 Uhr

zusätzlich Samstag und Sonntag 9-11 Uhr Frühstück
Die Küche schließt immer 1 Stunde vor dem Restaurant.

 

Adenauerallee 1 I 30175 Hannover
erreichbar unter 0511 - 28074203 I www.hoflokal.de

https://deref-web.de/mail/client/qQeBJq_s4_o/dereferrer/?redirectUrl=http%3A%2F%2Fwww.gartensaal-hannover.de%2F
https://deref-web.de/mail/client/6-n_3hfNEdo/dereferrer/?redirectUrl=https%3A%2F%2Fwww.bing.com%2Flocal%3Flid%3DYN6740x2939491159238350059%26id%3DYN6740x2939491159238350059%26q%3DHoflokal%26name%3DHoflokal%26cp%3D52.38243865966797%257e9.770254135131836%26ppois%3D52.38243865966797_9.770254135131836_Hoflokal
https://deref-web.de/mail/client/6-n_3hfNEdo/dereferrer/?redirectUrl=https%3A%2F%2Fwww.bing.com%2Flocal%3Flid%3DYN6740x2939491159238350059%26id%3DYN6740x2939491159238350059%26q%3DHoflokal%26name%3DHoflokal%26cp%3D52.38243865966797%257e9.770254135131836%26ppois%3D52.38243865966797_9.770254135131836_Hoflokal
https://deref-web.de/mail/client/BTu0Nkz0Iqc/dereferrer/?redirectUrl=https%3A%2F%2Fwww.bing.com%2Fck%2Fa%3F%21%26%26p%3D24f99defa7aa96d6JmltdHM9MTY2MDY0NDgwOSZpZ3VpZD0xNTZlY2Q1ZS02ZmU0LTQ1NTAtYTRiOC03NjZlNjU5YmMzOWYmaW5zaWQ9NTQyMw%26ptn%3D3%26hsh%3D3%26fclid%3D1316d26a-1d4c-11ed-b319-9fe61082c530%26u%3Da1dGVsOis0OTUxMTI4MDc0MjAz%26ntb%3D1
http://www.hoflokal.de/


R E S T A U R A N T  V I L E H
 

Regionalität ist genau unser Konzept, wir wissen woher unsere
Produkte kommen und unterstützen die hiesige 

  Landwirtschaft. Aus diesen Gründen sind wir gerne wieder dabei   
und kochen ein 3-Gang-Menü: gemischter Salat I Schweinefilet I

Bacon I Bohnen I Erbsen I Brokkoli I Kartoffelgratin I
Champignonrahm I gegrillte Wassermelone  

 

Öffnungszeiten: 
Dienstag bis Sonntag 17-21 Uhr

Montag Ruhetag
 

Peiner Heerstraße 30 I 31275 Lehrte
erreichbar unter 05132 - 9234113 

www.vileh-lehrte.de 

R A T H A U S K A N T I N E
 

Wir machen mit, weil wir zeigen wollen, welche essbare 
Vielfalt in unserer direkten Nachbarschaft wächst und wie 

viele tolle Produzenten es in unserem Umland gibt. 
Zur RegioChallenge kochen wir ein wechselndes Tagesgericht. 

Jede*r Bürger*in ist im Kasino des Rathauses herzlich willkommen,
um dort die Mittagspause zu verbringen. 

 

Öffnungszeiten: 
Montag bis Donnerstag 11:30 - 13:30 Uhr 

Freitag 11:15 - 13:15 Uhr 
 

Trammplatz 2 I 30159 Hannover
erreichbar unter 0511 - 16843189 I www.hannover.de 

http://www.vileh-lehrte.de/


Z U R Ü C K  Z U M  G L Ü C K
 

 Seit 14 Jahren sind wir im hannoverschen Zooviertel und seitdem
ist die Verwendung von biologischen (zertifiziert!), regionalen und
saisonalen Produkten unsere Maxime und die Grundlage unserer

gastronomischen Tätigkeit. Wir zeigen damit, dass diese Produkte
Standard und nicht Ausnahme sein können.  

Die Speisen des täglichen Mittagstipps werden ausschließlich mit
regionalen Produkten produziert, 3/4 unserer "restlichen

Speisenkarte" erfüllen die Bedingungen ebenso.
 

Öffnungszeiten: 
Montag bis Sonntag 10 - 20 Uhr 

 

Loebensteinstraße 7 I 30175 Hannover 
erreichbar unter 0511 - 89978880  

www.zurueckzumglueckhannover.com     
 

W E R K H O F  H A N N O V E R  
 

Nachhaltigkeit ist unser Konzept. Da spielen regionale 
Zutaten eine wesentliche Rolle. U.a. haben wir hauseigene

Bienenstöcke auf unseren Grasdächern. Gerne machen wir 
wieder mit, diesmal mit veganen Blumenkohlwings I Grillsoße I

roter Linsensalat I Rucola I Rote Bete I Erbsencremedip I Sprossen
 

Öffnungszeiten:
Montag bis Freitag ab 11 Uhr - Küche bis 22:30 Uhr

Samstag ab 17 Uhr - Küche bis 22:30 Uhr 
Sonntag geschlossen 

Für geschlossene Gesellschaften erweiterte Öffnungszeiten 
 

Schaufelder Str. 11 I 30167 Hannover
erreichbar unter 0511 - 35356380 I www.werkhof-hannover.de

 

https://www.bing.com/local?lid=YN6740x1610765571036544864&id=YN6740x1610765571036544864&q=Werkhof+Hannover&name=Werkhof+Hannover&cp=52.38837432861328%7e9.719009399414062&ppois=52.38837432861328_9.719009399414062_Werkhof+Hannover
https://www.bing.com/ck/a?!&&p=f7bfaf6efbed5be8JmltdHM9MTY2MDY0MDgyMSZpZ3VpZD1iNTc1MDM3Ny03MjRhLTQyN2ItYjZkOC01ZDliNmZlMTkzNzYmaW5zaWQ9NTM4OA&ptn=3&hsh=3&fclid=c9f5a506-1d42-11ed-8b06-c8bbc85be779&u=a1dGVsOis0OTUxMTM1MzU2Mzgw&ntb=1
http://www.werkhof-hannover.de/

